Arsplaner pa Ngarrebro Lilleskole, 2023/2024

Pa NBL er det primaere formal med arsplaner at give et refleksionsrum og overblik til
lzereren, sa hun er sikker pa gennem aret at komme rundt om de relevante emner,
arbejdsformer, metoder og genrer, som defineret i bade skolens og i fagets formal og mal.
Derudover kan arsplanen bidrage til at foreeldrene ogsa far et overblik over arets gang i
faget.
Vi er optaget af at vores veerdier og undervisningsbegreber afspejles i vores praksis, derfor
er laererne i planleegningen af skolearet opmaerksom pa de 4 saijler, defineret i vores
faglighedsbegreb det brede faglighedsbegreb

e Den fag-faglige sgijle (fx fagets saeregne indhold og metoder)

e den sociale sgjle (fx samarbejde og rollefordeling)

e den personlige/folelsesmeessige sgjle (fx indsigt i egne fglelser og holdninger samt

evne til at Iytte)
e den kreative sgjle (fx det skabende og producerende, den divergente taenkning)

For os er det vigtigt at eleverne ikke kun leerer at kunne gengive andres viden. Vi bestraeber
os pa at kleede eleverne pa til at forsta hvorfor de skal lzere det, og at de ogsa kan anvende
deres viden og feerdigheder.

| sammenhaeng leener vi os op af Blooms taksonomi og bruger den som rettesnor i
didaktikken og i dialogen med eleverne. Det er ikke et krav at taksonomien skal anvendes
eksplicit til alle forlab, men at leereren har den med i sine refleksioner, og at den introduceres
i udvalgte forlgb over aret.

Hgjere ordens taenkning Vidensform
A X 2
Sk b * Designe, konstruere, planlaegge, producere, opfinde, Kreativitet
a ? udforme, innovere, formulere, udvikle
/ A Perspektivering
« Efterprgve, hypotisere, kritisere, eksperimentere,
VU rdere bedgmme, teste, argumentere
* Sammenligne, organisere, dekonstruere, Kompetencer
Ana|yse re eksperimentere, finde, pavise, strukturere,
b ill al
stille spgrgsmal ved Brug, anvendelse,
|
A d ¢ Udveelge, demonstrere, lllustrere, analyse
nvenae udfgre, bruge, Igse opgaver, dramatisere
. « Tolke,sammenfatte, udlede, Kvalifikationer
Forsta omskrive, beskrive, klassificere,
forklare, eksemplificere , relatere .
Faktaviden,
* Genkende, opliste, beskrive, informationer
Huske _ identificere, genkalde,
\ navngive, lokalisere, finde

Lavere ordens taenkning


https://norrebro-lilleskole.dk/paedagogisk-praksis/undervisningen/

Periode Tema Hvad skal eleverne Hvordan arbejder vi? Produkter Evaluering af
laere? forlebet
6 gange pr. | Hygiejne - Hygiejnekursus - Eleverne arbejderi - Forskellige retter
hold - Sikkerhed og - Eleverne far grupper pa tveers af i bade det s@de
hygiejne udleveret en simpel klasserne og salte kgkken
(héandvask, opskrift, hvor der - Vispiser
opvask, udover at vaere fokus sammen i vores
rengering af pa at fa lavet retten, grupper
bordplader, skal veere fokus pa
handtering af forskellige faldgruber
ravarer) ift hygiejneregler
- Primeer fokus med forskellige
pa hygiejne ravarer
- Eleverne skal leere at
leese en opskrift og
folge den samtidig
med de “overholder”
de geengse
hygiejneregler i et
kokken
Madlavning - Der er fortsat fokus - Eleverne arbejder i - Bredog
- Madlavningst pa hygiejne, samt grupper pa tveers af grentsagssupper
eknikker &ltning, handtering klasserne
- Afmaling og af lag, kartofler og
afvejning af andre grgntsager
ravarer - Eleverne skal bage
- Snitning brad med forskellige

haevemidler og
vaesker, samt lave en
grentsagssuppe,
hvor de skal




demonstrere, at de
kan pille og snitte lgg
og skreelle kartofler.

Madlavning Eleverne skal - Eleverne arbejder i - Lasagne med og
- Fokus pa arbejde med grupper pa tveers af uden kad
handtering af kgdsovs/grentsagss klasserne
grentsager og ovs
kad De skal forsgge at
seette navn pa
forskellige
grgntsager, som de
maske ikke kender
eller er stadt pa i
deres hverdag
Eleverne skal
demonstrere,
hvordan de
handterer og
arbejder med lag,
hvidleg mm.
Madlavning Eleverne skal lzere - Eleverne arbejder i - Kylling i karry
- Fokus pa om kostanbefalinger grupper pa tveers af - Banankage
sundhed og Eleverne skal lzere at klasserne
sundhedsforb give udtryk for deres
edringer af livretter og finde
elevernes opskrifter pa disse
livretter Eleverne skal lzere at

at samarbejde og
argumentere for
hvordan de kan gare
en eksisterende ret
“sundere”

Eleverne skal
udarbejde en
indkgbsseddel




baseret pa deres
&ndringer

Madlavning
- Fokus pa
budget

Eleverne skal lave
mad pa budget

De far et belab til
radighed, som de
skal sa skal omsaette
til ravare, der skal
udggre to retter

Eleverne arbejder i
grupper pa tveers af
klasserne

En salt og en
sgd ret

Madlavning
- Elevernes
valg

Eleverne arbejder i
grupper pa tveers af
klasserne




